BRASSERIE DU CASTELLET
FADA, BIERES ARTISANALES DE PROVENCE
La Queue de Sartan - 870 avenue de Madrid - 83870 Signes
contact@brasserieducastellet.com - 04.94.02.38.29
www.brasserieducastellet.com

GOURMANDE ET PUISSANTE A LA FOIS

FADA TRIPLE

ALC/VOL:8%

BRASSEE AVEC DES LEVURES DE FERMENTATION HAUTE, FADA TRIPLE EST UNE
BIERE A LA COMPLEXITE AROMATIQUE ELEVEE, RASSEMBLANT TROIS CEREALES.
FLATTEE D’UNE POINTE DE MIEL, CETTE BIERE DE CARACTERE EST A LA FOIS
GOURMANDE ET PUISSANTE.

[ADN]

33cl. [bouteille] Type de biere : Triple
Robe : Ambrée légérement troublée et surmontée d’un col de mousse dense
20L. [fat] Nez : Malt, levures et caramel
[Tete type A- plate] Golit : Saveurs douces et sucrées avec des notes subtiles de miel, caramel et
céréales
- Type de fermentation : Fermentation haute

Malts : 3 Malts différents (orge, blé et épeautre)

Houblon : Colombus

Ingrédient local : Farine de petit épeautre provencal (Vaucluse) et miel
IBU:18

Alc./vol.:8 %

Origine : Provence

DLUO : 18 mois [bouteille] - 9 mois [fit]

Accords : saucissons, charcuteries, terrines de gibier, viandes en sauce,
volailles, Iégumes provencaux cuits, desserts caramel, pains d’épices, cremes
bralées

[DONNEES TECHNIQUES]
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33 CL. (BOUTEILLE) |3760283010512 | EUROPE |18 MOIS 12 19 6 114 1368 786 KG 1M63

20L. (FOT) 3760283010000 | EUROPE | 9 MOIS - 6 4 - 24 752 KG 1M75




